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EDITAL 001, DE 01 DE JUNHO DE 2009 - ANEXO llI
PROFESSOR DA CARREIRA DO MAGISTERIO DO ENSINO BASICO, TECNICO E
TECNOLOGICO

AREA/FORMACAO CONTEUDO PROGRAMATICO
MINIMA EXIGIDA

1. MECANICA CLASSICA

FiSICA 1.1 Movimento Retilineo. Vetores. Movimento em duas e trés
dimensdes.

Licenciatura Plena em 1.2 Leis de Newton e Leis de Conservacao.

Fisica; Bacharelado em 1.3 Oscilacdes de Pequena Amplitude.

Fisica com qualquer 1.4 Corpos Rigidos.

licenciatura plena;
Bacharelado em Fisica 2. ELETRICIDADE

com especializacdo na 2.1 Campos elétricos. Lei de Gauss.
area de Fisica ou 2.2 Potencial elétrico.

Matematica; Bacharelado | 2.3 Corrente e resisténcia. Circuitos
em Fisica com mestrado
cuja dissertacdo seja na 3. SISTEMAS DE PARTICULAS

area de Fisica ou 3.1 O Centro de Massa
Matematica; 3.2 Momento Linear
Bacharelado em Fisica 3.3 Conservagdo do Momento Linear

com doutorado cuja tese 3.4 O Momento Linear de um Sistema de Particulas
seja na area de Fisica ou
Matematica. 4. OSCILACOES

4.1 Oscilagbes

4.2 Movimento Harménico Simples
4.3 Principais tipos de Péndulos
4.4 Movimento Circular Uniforme

5. FLUIDOS

5.1 Densidade e Presséo
5.2 Fluidos em Repouso
5.3 Principio de Pascal

5.4 Principio de Arquimedes
5.5 Equacéo de Bernoulli

6. MAGNETISMO
6.1 Eletrostatica e Magnetostatica.
6.2 Equactes de Maxwell.




6.3 Ondas Eletromagnéticas.

7 TERMODINAMICA

7.1 Leis da Termodinamica.

7.2 Potenciais Termodinamicos.

7.3 Transformac@es de Fases e Diagramas de Fases

8. DIFRACAO

8.1 Difracdo e a Teoria Ondulatéria da Luz
8.2 Difracdo em Fenda Unica

8.3 Difragdo em Orificio Circular

8.4 Redes de Difracéo

9. FISICA NUCLEAR
9.1 Fissao Nuclear

9.2 O Reator Nuclear
9.3 Fusao Termonuclear

10. MECANICA QUANTICA

10.1 Potenciais Unidimensionais.
10.2 Oscilador Harménico.

10.3 Momento Angular.

QUIMICA GERAL E
ANALITICA

Licenciatura Plena em
Quimica;

Licenciatura plena em
guimica com
especializacao em
Quimica Analitica ou

Quimica de Materiais ou
Quimica de Combustiveis;
Licenciatura plena em
guimica com mestrado em
Quimica  Analitica ou
Quimica de Materiais ou
Quimica de Combustiveis;
Licenciatura plena em
quimica com doutorado
em Quimica Analitica ou
Quimica de Materiais ou
Quimica de Combustiveis.

Bacharelado em Quimica
com qualquer licenciatura

plena; Bacharelado em
Quimica com
especializacao em
Quimica Analitica ou

Quimica de Materiais ou
Quimica de Combustiveis;
Bacharelado em Quimica
com mestrado em

1. Estrutura atbmica e o ensino de estrutura atbmica;

2. Forcas Quimicas e o ensino de for¢as quimicas;

3. Reacglbes acido-base e o ensino de reacfes acido-base;

4. Propriedades Periddicas e o ensino de propriedades
periddicas;

5. Ligagdes Quimicas e o ensino de liga¢des quimicas;

6. Aplicacdes analiticas de equilibrios quimicos;

7. Fundamentos e aplicacdes da espectrometria de absorcdo
atomica;

8. Fundamentos e aplicacdes da espectrometria de emisséo
Optica;

9. Fundamentos e aplicacbes da espectrometria de massas
com fonte de plasma;

10. Amostragem e preparo de amostras: procedimentos de
amostragem, representatividade, dissolucdo, separacéo,
mascaramento e pré-concentracao;

11. Aplicacdo de métodos quimiométricos para planejamento
e tratamento de dados;

12. Aplicag@es analiticas & quimica de combustiveis;

13. Métodos eletroquimicos de andlise;

14. Métodos cromatograficos de analise.




Quimica Analitica ou
Quimica de Materiais ou
Quimica de Combustiveis;
Bacharelado em Quimica
com doutorado em
Quimica  Analitica ou
Quimica de Materiais ou
Quimica de Combustiveis.

Bacharelado em Quimica
Industrial com qualquer
licenciatura plena;
Bacharelado em Quimica

Industrial com
especializacéo em
Quimica  Analitica ou

Quimica de Materiais ou
Quimica de Combustiveis;
Bacharelado em Quimica
Industrial com mestrado
em Quimica Analitica ou
Quimica de Materiais ou
Quimica de Combustiveis;
Bacharelado em Quimica
Industrial com doutorado
em Quimica Analitica ou
Quimica de Materiais ou
Quimica de Combustiveis.

QUIMICA GERAL E
ENSINO DE QUIMICA

Licenciatura plena em
quimica; Licenciatura
plena em quimica com
especializacdo em Ensino
de Ciéncias com énfase
no ensino de quimica;
Licenciatura em quimica
com mestrado em Ensino
de Ciéncias com énfase
no ensino de quimica;
Licenciatura em quimica
com doutorado em Ensino
de Quimica ou Ensino de
Ciéncias com énfase em
ensino de quimica.

Bacharelado em Quimica
com qualquer licenciatura
plena; Bacharelado em
Quimica com
especializacdo em Ensino
de Ciéncias com énfase
no ensino de quimica;

1. Estrutura atbmica e o ensino de estrutura atbmica;

2. Forcas Quimicas e o ensino de forcas quimicas;

3. Reaclbes acido-base e o ensino de reacfes acido-base;

4. Propriedades Periédicas e o ensino de propriedades
periddicas;

5. LigagBes quimicas e o ensino de ligacdes quimicas;

6. A quimica como construcéo histérico-cultural,

7. Concepcoes de ensino e de aprendizagem e 0 ensino de
Quimica,;

8. Estratégias de ensino e aprendizagem e materiais de apoio
para o ensino de Quimica;

9. Os contetados curriculares
organizacao, ensino e avaliagao;
10. A abordagem epistemolégica das ciéncias; Historia da
Quimica e sua importancia na formacéao do professor;

11. Tendéncias no ensino de Quimica: objetivos, problemas,
perspectivas e orientagdes curriculares oficiais;

12. Formacéo inicial e continuada de professores de Quimica;
13. Tendéncias na pesquisa em ensino de Quimica.

de Quimica: selecéo,




Bacharelado em Quimica
com mestrado em Ensino
de Ciéncias com énfase
no ensino de quimica;
Bacharelado em Quimica
com doutorado em Ensino
de Quimica ou Ensino de
Ciéncias com énfase em
ensino de quimica.

Bacharelado em Quimica
Industrial com qualquer

licenciatura plena;
Bacharelado em Quimica
Industrial com

especializacdo em Ensino
de Ciéncias com énfase
no ensino de quimica;
Bacharelado em Quimica
Industrial com mestrado
em Ensino de Ciéncias
com énfase no ensino de
guimica; Bacharelado em
Quimica Industrial com
doutorado em Ensino de
Quimica ou Ensino de
Ciéncias com énfase em
ensino de quimica.

QUIMICA GERAL E
ORGANICA

Licenciatura plena em
quimica; Licenciatura
plena em quimica com
especializacéo em
guimica orgénica na area
de quimica de
biocombustiveis;

Licenciatura plena em
guimica com mestrado em
guimica organica na area
de guimica de
biocombustiveis;

Licenciatura plena em
guimica com doutorado
em quimica organica na
area de quimica de
biocombustiveis;

Bacharelado em Quimica
com qualquer licenciatura
plena; Bacharelado em
Quimica com
especializacdo em

. Estrutura Atbmica;

. Classificacao Periddica dos Elementos Quimicos;

. Ligagdes Quimicas;

. Solugdes;

. Introducé@o as reacdes organicas: acido e base;

. Reagbes de Substituicdo Nucleofilicas;

. Substituicdo Eletrofilica Aromatica;

. Aldeidos e Cetonas: Adicao Nucleofilica;

. Reac¢des de Condensacédo Carbonilicas;

10. Estereoquimica;

11. Determinacgdo Estrutural: Espectroscopia de Ressonancia
Magnética Nuclear, Infravermelho e Espectrometria de
Massas.

12. Sintese, producéo e caracterizacao de biodiesel e etanol.
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guimica organica na area
de guimica de
biocombustiveis;

Bacharelado em Quimica
com mestrado em quimica
organica na area de
guimica de
biocombustiveis;

Bacharelado em Quimica

com doutorado em
guimica organica na area
de guimica de

biocombustiveis;

Bacharelado em Quimica
Industrial com qualquer
licenciatura plena;
Bacharelado em Quimica
com especializacdo em
guimica organica na area
de quimica de
biocombustiveis;

Bacharelado em Quimica
com mestrado em quimica
organica na é&rea de
guimica de
biocombustiveis;

Bacharelado em Quimica

com doutorado em
guimica orgénica na area
de quimica de

biocombustiveis;

BIOLOGIA

SISTEMATICA VEGETAL
Licenciatura Plena em
Ciéncias Bioldgicas;
Licenciatura Plena em
Ciéncias Bioldgicas com
especializacdo na area de
sistematica vegetal e/ou
taxonomia vegetal e/ou
Fitossociologia  Vegetal;
Licenciatura Plena em
Ciéncias Biolégicas com
mestrado na é&rea de
sistematica vegetal el/ou
taxonomia vegetal e/ou
Fitossociologia  Vegetal;
Licenciatura Plena em
Ciéncias Biologicas com
doutorado na éarea de
sistematica vegetal e/ou
taxonomia vegetal e/ou

1) Sistematica Vegetal

Sistemas de classificagdo: andlise comparativa. Caracteres
gerais e tendéncias evolutivas nos principais taxons de
Pinophyta e Magnoliophyta.

2) Taxonomia e anatomia vegetal

Fontes de caracteres taxonémicos. Colecbes botanicas.
Caracteres ultraestruturais e sua aplicacdo na Taxonomia.
Potencialidades e limitacbes do uso da anatomia na
resolucéo de problemas taxonémicos em diferentes familias,
géneros e espécies.

3) Fitossociologia e Fitogeografia

Comunidades  dependentes. Analise da vegetacdo
dependente e independente da floristica. Parametros
fitossocioldgicos. Fatores ambientais e fitogeografia. Critérios
e sistemas de classificacao fitogeografica.

4) Interacdes planta-ambiente

Adaptacdes anatdbmicas da folha as variagdes ambientais;
Reflorestamento de areas degradadas; Sucessao Ecoldgica;
Inventario e levantamento da flora impactada.




Fitossociologia Vegetal;

Bacharelado em Ciéncias
Bioldgicas com qualquer
licenciatura plena;
Bacharelado em Ciéncias
Biologicas com
especializacdo na area de
sistematica vegetal e/ou
taxonomia vegetal e/ou
Fitossociologia  Vegetal;
Bacharelado em Ciéncias
Bioldégicas com mestrado
na éarea de sistematica

vegetal e/ou taxonomia
vegetal elou
Fitossociologia  Vegetal;

Bacharelado em Ciéncias
Biolégicas com doutorado
na éarea de sistematica
vegetal e/ou taxonomia
vegetal elou
Fitossociologia Vegetal;

ALIMENTOS |

Engenharia de Alimentos
com qualquer licenciatura

plena; Engenharia de
Alimentos com
especializacao em

Tecnologia de Alimentos
ou Ciéncia de Alimentos
ou Engenharia de
Alimentos; Engenharia de
Alimentos com mestrado
em Tecnologia de
Alimentos ou Ciéncia de
Alimentos ou Engenharia
de Alimentos; Engenharia
de Alimentos com
doutorado em Tecnologia
de Alimentos ou Ciéncia
de Alimentos ou
Engenharia de Alimentos;

BIOQUIMICA DE ALIMENTOS
Enzimas na industria de alimentos; Oxidag&do de lipidios em
alimentos; Emulsédo e emulsificantes; Proteinas: alteracdes e
interacbes no processamento de alimentos; Alteracdes pos-
mortem em animais e peixes; Alteracbes de coloracdo da
carne processada e estocada; Alteracbes protéicas e
retencdo de agua em carnes processadas; Massa: formacado
do glaten; Alteragdes poés-colheita de frutas e hortalicas;
Reacfes de escurecimento enzimatico e ndo enzimatico;
Reacdes bioquimicas do processo de fermentacdo (bebidas,
panificacdo e laticinios); Imobilizacéo de enzimas;

NUTRICAO BASICA

Caracteristicas gerais do trato gastrintestinal; Metabolismo de
carboidratos, proteinas e lipidios; Fibras alimentares;
Importéncia e fungdes das vitaminas; Informag&o nutricional
dos alimentos — noc¢Bes de elaboracdo e interpretacéo;
Alimentos para fins especiais — diabetes, fenilcetondria,
hipertensédo, alergia ao glaten e a lactose; Conceitos light x
diet; Prébidticos e probidticos.

QUIMICA DOS ALIMENTOS

Propriedades fisicas da &gua; Interagcbes de éagua com
sélidos; Atividade de agua nos alimentos e a conservacao dos
alimentos; Mobilidade da 4gua e transicéo vitrea; Composicéo
e funcdo das vitaminas nos alimentos; Causas gerais que
originam as perdas de vitaminas; Vitaminas
hidrossollveis/lipossollveis e fontes; Propriedades quimicas
dos minerais e sua disponibilidade nos alimentos; Inocuidade
dos minerais; Estabilidade dos minerais aos tratamentos
tecnolégicos; Pigmentos naturais; Sabor e aroma; Aditivos
usados em alimentos.
BIOENGENHARIA
Introducdo aos processos

fermentativos; Cinética dos




processos fermentativos; Calculo das velocidades; Curva de
crescimento  microbiano; Classificacdo dos processos
fermentativos; Influéncia da concentracdo do substrato sobre
a velocidade; Estudos de enzimas: reagdo com substrato,
influéncia do pH e temperatura; Cinética enzimatica; Tipos de
reatores: reator de batelada (Batch Reactor), reator continuo
(CSTR), reator pistonado (Plug Flow Reactor), reatores com
células imobilizadas; Tipos de Imobilizacdo; Regime de
escoamento em reator com enzima imobilizada; Processos
que utilizam células imobilizadas.

TECNOLOGIA DE CEREAIS, AMIDO E DERIVADOS
Importancia tecnoldgica e econdmica dos cereais; Processos
operacionais de beneficiamento; Principais fontes de extracéo
de amido; Utilizacdo do amido; Amido modificado;
Industrializacdo e armazenamento de cereais; Composicao
quimica e valor nutricional; Equipamentos utilizados em
panificagdo; Qualidade da farinha; Panificagdo; Massas
alimenticias; Massas congeladas.

ALIMENTOS I

Engenharia de Alimentos
com gualquer licenciatura
plena; Engenharia de
Alimentos com
especializacdo em
Ciéncia de Alimentos ou
Engenharia de Alimentos
ou Engenharia Quimica;
Engenharia de Alimentos
com mestrado em Ciéncia
de Alimentos ou
Engenharia de Alimentos
ou Engenharia Quimica;
Engenharia de Alimentos
com doutorado em
Ciéncia de Alimentos ou
Engenharia de Alimentos
ou Engenharia Quimica;

Engenharia Quimica com
qualquer licenciatura
plena; Engenharia
Quimica com
especializagdo em
Ciéncia de Alimentos ou
Engenharia de Alimentos
ou Engenharia Quimica;
Engenharia Quimica com
mestrado em Ciéncia de
Alimentos ou Engenharia
de Alimentos ou
Engenharia Quimica;
Engenharia Quimica com
doutorado em Ciéncia de
Alimentos ou Engenharia

ACONDICIONAMENTO E EMBALAGEM DE ALIMENTOS

Embalagens: conceitos, fun¢des, mercado atual e importancia
na conservagao, armazenamento e transporte dos alimentos;
Embalagens metalicas; Processos de fabricacdo da folha de
flandres: laminacdo e revestimentos; Tipos de vernizes;
Embalagens de aluminio; Corrosdo eletrolitica; Processo de
fabricacdo e controle de qualidade de embalagens metélicas;
Envase e fechamento; Embalagens plasticas; Principais
polimeros utilizados na embalagem de alimentos; Processo
de fabricacdo e controle de qualidade de embalagens
plasticas; Embalagens de papel; Matéria-prima, producao e
controle de qualidade de embalagem a base de celulose;
Embalagens de vidro; Matéria prima e producdo do vidro;
Fabricacdo e controle de qualidade da embalagem; Envase e
fechamento; Outras tecnologias de embalagens de alimentos:
embalagens assépticas, atmosfera modificada, embalagens
ativas e embalagens biodegradaveis; Desenvolvimento de

novas embalagens; Migracdo de componentes das
embalagens para os alimentos.

DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS
Desenvolvimento de produtos diferenciados: formulacéo,

embalagem, armazenamento, residuos, operacfes unitarias,
estimativas de custo e avaliagdo sensorial; Orientacdo da
elaboracdo de caderno tecnolégico para difusédo tecnoldgica
dos produtos desenvolvidos, por grupo de estudantes.
FENOMENOS DE TRANSPORTE

Fluido estatica; Transferéncia de quantidade de movimento
(escoamento de fluidos); Transferéncia de calor (conducéo,
conveccdao e radiacao); Transferéncia de massa (difuséo e
conveccao); Dindmica da particula e teoria da mistura;
PROJETOS

Dimensionamento de processos industriais ndo poluentes;
Desenvolvimento de processos industriais; Tecnhologia de
producdo limpa; Projetos industriais para minimizacdo de
residuos; Andlise de ciclo de vida e reciclagem de produtos;




de Alimentos ou
Engenharia Quimica,;

Tecnologia em Alimentos
com gqualquer licenciatura
plena; Tecnologia em
Alimentos com
especializacdo em
Ciéncia de Alimentos ou
Engenharia de Alimentos
ou Engenharia Quimica;
Tecnologia em Alimentos
com mestrado em Ciéncia
de Alimentos ou
Engenharia de Alimentos
ou Engenharia Quimica;
Tecnologia em Alimentos
com doutorado em
Ciéncia de Alimentos ou
Engenharia de Alimentos
ou Engenharia Quimica;

ALIMENTOS 11l

Engenharia de Alimentos
com qualquer licenciatura
plena; Engenharia de
Alimentos com
especializacdo em
Tecnologia de Alimentos
ou Ciéncia de Alimentos
ou Engenharia de
Alimentos; Engenharia de
Alimentos com mestrado
em Tecnologia de
Alimentos ou Ciéncia de
Alimentos ou Engenharia
de Alimentos; Engenharia
de Alimentos com
doutorado em Tecnologia
de Alimentos ou Ciéncia
de Alimentos ou
Engenharia de Alimentos;

Tecnologia de Alimentos
com qualquer licenciatura
plena; Tecnologia de
Alimentos com
especializacdo em
Tecnologia de Alimentos
ou Ciéncia de Alimentos
ou Engenharia de
Alimentos; Tecnologia de
Alimentos com mestrado

Importancia dos microrganismos nos alimentos; Fontes de

contaminagdo; Microrganismos de interesse (bolores,
leveduras e Dbactérias); Deteccdo e contagem de
microrganismos patogénicos; Controle microbiano em

alimentos: métodos fisicos e quimicos de preservacéo,
assepsia; eliminacdo dos microrganismos; atmosfera
modificada; temperaturas elevadas; temperaturas baixas;
secagens; radiacBes; conservantes quimicos; Deterioracdo
microbiana de alimentos: leite e derivados, carne e derivados,
aves e pescados, ovos e derivados, aclcares e derivados,
cereais e derivados, frutas e vegetais, alimentos envasados
ou enlatados; Critérios microbiolégicos para avaliacao da
qualidade de alimentos: planos de amostragem,
metodologias, padrées e normas (Legislacdo); Programas de
controle de qualidade: boas préticas de fabricacéo; Analise de
Perigos e Pontos Criticos de Controle; Perspectivas de uso
de engenharia genética em microrganismos; Classificacdo de
microrganismos; Estrutura das células procaritticas,
eucariodticas e virus; Metabolismo microbiano; Crescimento
microbiano; Genética bacteriana; Infeccdo, resisténcia e
imunidade.




em Tecnologia de
Alimentos ou Ciéncia de
Alimentos ou Engenharia
de Alimentos; Tecnologia
de Alimentos com
doutorado em Tecnhologia
de Alimentos ou Ciéncia
de Alimentos ou
Engenharia de Alimentos;

1. Teoria Econbmica;
ECONOMIA | 2. Macroeconomia;
3. Microeconomia;
Bacharelado em Ciéncias 4. Desenvolvimento Econbmico;
Econbmicas com 5. Economia Brasileira;
qualquer licenciatura 6. Economia Internacional;
plena; Bacharelado em 7. Econometria.
Ciéncias Econdbmicas com
especializacéo em
Economia Aplicada ou
Desenvolvimento
Econbmico; Bacharelado
em Ciéncias Econdmicas
com mestrado em
Economia Aplicada ou
Desenvolvimento
Econdbmico; Bacharelado
em Ciéncias Econdmicas
com doutorado em
Economia Aplicada ou
Desenvolvimento
Econbmico.
1. Fundamentos do Agronegécio;
ECONOMIA I 2. Desenvolvimento Regional,
3. Economia Regional e Urbana;
Bacharelado em Ciéncias 4. Politicas Agricolas;
Econbmicas com 5. Cenarios Econbmicos;
qualquer licenciatura 6. Comércio Exterior;
plena; Bacharelado em 7. Finangas Publicas;

Ciéncias Econbmicas com
especializacao em
Estratégias Gerenciais ou
Desenvolvimento
Regional; Bacharelado
em Ciéncias Econdmicas
com mestrado em
Estratégias Gerenciais ou
Desenvolvimento
Regional; Bacharelado
em Ciéncias Econbmicas
com doutorado em
Estratégias Gerenciais ou
Desenvolvimento
Regional;

y Os impactos ambientais provocados pelas obras de
GESTAO AMBIENTAL saneamento: caracterizacdo dos problemas. Estudos e




Engenharia Ambiental
com qualquer licenciatura
plena; Engenharia
Ambiental com
especializacao em
Recursos Hidricos ou
Tratamento de Agua ou
Tratamento de Esgoto ou
Qualidade de Agua;
Engenharia Ambiental
com mestrado em
Recursos Hidricos ou
Tratamento de Agua ou
Tratamento de Esgoto ou
Qualidade de Agua;
Engenharia Ambiental
com doutorado em
Recursos Hidricos ou
Tratamento de Agua ou
Tratamento de Esgoto ou
Qualidade de Agua;

Engenharia  Civil com
qualquer licenciatura
plena; Engenharia Civil

com especializagdo em
Recursos Hidricos ou
Tratamento de Agua ou
Tratamento de Esgoto ou
Qualidade de  Agua;
Engenharia  Civil com
mestrado em Recursos
Hidricos ou Tratamento
de Agua ou Tratamento
de Esgoto ou Qualidade
de Agua; Engenharia Civil
com doutorado em
Recursos Hidricos ou
Tratamento de Agua ou
Tratamento de Esgoto ou
Qualidade de Agua;

medidas mitigadoras. EIA-RIMA.

Construcdo de redes de agua e esgoto: Tubos e conexdes
empregados. Caracteristicas e propriedades dos materiais
hidraulicos. Tipos e execucao de juntas. Espagos necessarios
e acessibilidade das instalacdes. Aparelhos hidraulicos:
Vélvulas, reguladores. Instalacdo predial de &gua fria.
Instalacdo predial de agua quente. Instalacdo predial de
esgoto sanitario. Instalagdo predial de &gua pluvial. Instalacéo
predial de combate a incéndio. Consumo de agua. Captacao
das aguas subterrdneas. Captacdo das aguas superficiais.
Reservatorios de acumulacdo e barragens. Linhas adutoras e
O0rgdos acessorios. Reservatérios de distribuicdo de éagua.
Redes de distribuicdo de agua. Construcdo dos coletores de
esgotos. Valas. Escavagdo manual e escavacdo mecanica.
Escoramentos. Esgotamento. Coletores de esgotos de
seccdo circular. Materiais empregados. Tipos de juntas.
Materiais, equipamentos e ferramentas. Assentamento dos
coletores. Alinhamento e declividade. Métodos praticos de
controle. Orgdos complementares (pocos de visitas, tubos de
gueda, etc). Higiene e seguranca do trabalho. Equipamentos
de pressdo, hidrdbmetros. Bombas hidraulicas para agua e
esgoto. Equipamentos para aquecimento de agua.
Propriedades Quimicas de Materiais utilizados em
Construcao Civil.

Consideragbes sobre as dimensdes e finalidade dos
seguintes elementos estruturais: sapatas, blocos e estacas,
tubulacdes, vigas baldrames e invertidas, pilares, lajes e
reservatorios.

Tratamento de agua: Caracteristicas das aguas; padrdes de
potabilidade (legislacBes). Selecdo de tecnologias de
tratamento em fungdo da qualidade da agua bruta. Captacao.
Pré-tratamento e tratamento convencional (ciclo completo).
Correcdo de pH. Teorias da coagulacdo. Mistura rapida.
Floculacdo. Decantacdo. Filtracdo. Flotagdo. Desinfeccéo.
Rede de distribuicdo. Tratamento e disposi¢cdo dos residuos
gerados nas ETAs (lodo). Estacdes de tratamento de agua
(ETAS).

Sistemas de esgotos sanitarios: Sistemas de esgotamento.
Liquidos a serem esgotados. Quantidade de liquidos a
esgotar. Hidraulica das redes de esgotos. Condicbes
técnicas a serem satisfeitas pelos coletores. Rede de
esgotos. Orgdos acessorios das redes. Interceptores e
emissarios. Estacfes elevatérias de esgotamento. Operacgéo
e manutencdo dos servicos de esgotos. Grades. Caixas de
areia. Remocdo de material graxo. Decantadores de lodo.
Secagem do lodo. Filtros bioldgicos. Processo dos lodos
ativados. Lagoas de estabilizacdo. Processos anaerobios.
Despejos liquidos industriais.

AGRONOMIA

Engenharia  Agrondémica
com qualquer licenciatura
plena; Engenharia
Agronbmica com

Ciclo de agua na agricultura; A demanda atmosférica de
agua; O solo como um reservatério; Energia potencial da
agua no solo; Movimento da agua no solo; Infiltracdo da agua
no solo; Absor¢cédo de 4gua pelas plantas; Pecas e acessorios
de captacao de agua e métodos de irrigacado e seus sistemas;
Qualidade da agua para irrigacdo e salinizacdo do solo;
Condutividade hidraulica; Tipos de materiais de dreno;




especializacéo em
Irrigacdo e Drenagem;
Engenharia  Agrondmica
com mestrado em
Irrigacdo e Drenagem;
Engenharia  Agrondmica
com doutorado em
Irrigacé@o e Drenagem,;

Agricola com qualquer
licenciatura plena;
Engenharia Agricola com
especializacéo em
Irrigagdo e Drenagem;
Engenharia Agricola com
mestrado em Irrigacdo e
Drenagem; Engenharia
Agricola com doutorado
em Irrigacdo e Drenagem;

Tecnologia em Irrigacéo e
Drenagem com qualquer
licenciatura plena;
Tecnologia em Irrigacéo e

Drenagem com
especializacéo em
Irrigagdo e Drenagem;

Tecnologia em Irrigacéo e
Drenagem com mestrado
em lIrrigacdo e Drenagem;
Tecnologia em Irrigacéo e
Drenagem com doutorado
em Irrigacdo e Drenagem;

Tecnologia em Produgéo
de Grdos com qualquer
licenciatura plena;
Tecnologia em Producgédo

de Graos com
especializacéo em
Irrigagdo e Drenagem;

Tecnologia em Producgédo
de Grdos com mestrado
em Irrigacdo e Drenagem;
Tecnologia em Producgédo
de Graos com doutorado
em Irrigacdo e Drenagem;

Selecionar equipamentos; Condi¢cdes climéticas de uma
regido; Estimativa de evapotranspiracéo; Balanco hidrico.

Propriedades dos fluidos; Hidrostéatica e hidrodindmica; Perda
de carga localizada; Tubulacfes equivalentes; Tipos de tubos;

Orificios, bocais, tubulacbes de recalque e bombas
hidraulicas; Blocos de ancoragem e golpe de ariete;
Hidrometria.

Elementos e fatores meteorolégicos e do clima; Climas do
Brasil; Energia radiante e temperatura do ar: aspectos fisicos
e aplicacdes na agricultura; Agua na biosfera: umidade do ar:
aspectos fisicos e importancia agricola; Evaporacao e
evapotranspiracao; Balanc¢o hidrico e aplica¢Bes na
agricultura; Ventos e sua importancia na agricultura;
Fenbmenos climaticos adversos a agricultura; Clima,
crescimento, desenvolvimento e producao vegetal/animal;
Sistemas de informagdes agrometeoroldgicas.

Obs: Descricdo da formacdo minima exigida de acordo com a Tabela das Areas de
Conhecimento do CNPq (Plataforma LATTES)




